JEDALNY LISTOK

FARMACEUTICKA FAKULTA
1 Sead Odbojarov 10, 832 32 Bratislava

www.fpharm.uniba.sk/sluzby/studentska-jedalen/

DENNE MENU od 09.11.2026 do 13.11.2026

PONDELOK: Zeleninova s krupicovymi haluskami (1,3,9)

Kuraci stroganov s tarhorou (1,3,7,10)

Bravcovy rezen s ryZzovou zeleninou (1L37)

Penne so smotanovo-Spendtovou omackou, parmezan (1,3,7)

MIX $aldt s kuracim masom a mozzarellou, dresing, tortilla chips (1,3,7)

UTOROK: Hrachova so zeleninou (9)

Bravcova svieckova na smotane, knedla (1,3,7,9)

Kuracie s Wok zeleninou, ryza (6,11)

Kuraci rezen v kokosovej strihanke a pecenymi zemiakmi, Salat (1,3,7)

Cestovinovy $aldt s pecenou zeleninou, tofu, dressing (1,3,7)

EXTRA MENU: Grilovana brav¢ova panenka s brusnicovou omackou, pretld¢ané zemiaky

STREDA: Rascova (3,9)

Bravcovy rezen v parmezanovej strihanke s ryZou, Salat (1,3,7)

Kuracie rizoto zo slovenskej ryze, syr (1,3,7)

Mix Salat s kuracimi nugetkami, dressing (1,3,7)

Zeleninovy paprikas s kokosovym mliekom, cestovina (1,3)

STVRTOK: Slepadi vyvar (1,3,9)

Svédske masové gulky so zemiakovou kasou, smotanova omacka, brusnice

Kuraci Gyros s peCenymi zemiakmi, $alat, dressing

Arasidové sulance s posypkou, maslo

Spagety Pomodoro s pe¢enymi fazulami a kukuricou, syr

PIATOK: Staroceska cesnacka so zeleninou (9)

Segedinsky gulds s domdcou parenou knedlou (1,3,7)

Zapeceny kuraci platok s encidnom, Sunkou, ldskami, ryza (7)

Vyprazané Sampinodny s opekanymi zemiakmi a domdcou tatdrskou omackou (1,3,7)

Tvarohové knedlicky plnené s jahodami, posypka, maslo (1,3,7)

Minimalne gramaze vybranych hlavnych jedal v surovom stave:
hovéadzie méso v surovom stave 120 g, bravéové méaso v surovom stave 120 g, kuracie madso v surovom stave bez kosti 120 g, ryby v surovom stave 150 g,
kuracie stehno v surovom stave s kostou 240 g, omacka k jedlu 1,5 dcl, 3alat - zelenina 200 g, mucne a sladké jedla 350 g, zeleninové jedld 350 g,
vyprazany syr 120 g, vypréazané filé 150 g, pizza 450 g, polievka 330 ml. Priloha k hlavnému jedlu: od 150 az 200 g. Napoj: 2 dcl.
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